Hodowla krysztaldéw chlorku sodu

Jednym z ,,zelaznych punktéw” programu nauczania srodowiskaw szkole
podstawowsj, czy tez chemii w gimnazjum jest hodowla krysztatéw chlorku sodu, czyli
znang wszystkim soli kuchennej. Niewatpliwie jest to substancja posiadajaca wiele zalet: jest
tatwo dostepna, catkowicie bezpiecznai do tego tania. Ale wielu z nas nie wie, badz czesto
zapomina, ze wyhodowanie duzych i tadnych krysztatow tego zwiazku jest trudniejsze, niz w
przypadku innych soli, jak chociazby siarczanu miedzi. Rozpaczliwe préby uczniowskie
sprostaniaw krétkim czasie zadaniu przewaznie koncza si¢ fiaskiem. Rowniez z obserwagji i
rozmow z nauczycielami wynika, ze wsréd nich osoby potrafiace wyhodowaé krysztat duzych
rozmiarow naleza do rzadkosci. Celem ninigjszego artykutu jest oparta na wiasnych
doswiadczeniach préba sprecyzowania najwaznieszych zasad udanej hodowli krysztatow soli
kuchenngl w warunkach domowych i tym samym wypetnieniaistniejacej w literaturze
szkolngj luki.

1. Sprzet i odczynniki

Potrzebne beda nam dwa stoiki litrowe zakrecane (twisty), pot kilograma soli
kuchenngj, litr wody (destylowanej [ub przegotowanej), mocna nitka (lub lepigj zytka 0,25-
0,30 mm), lejek oraz filtry do kawy. Przygotowujac hodowle musimy réwniez mie¢ dostep do
kuchni dysponowa¢ garnkiem o pojemnosci ok. 2 litréw.

2. Przygotowanie hodowli

Do czystego garnka wlewamy 1 litr wody destylowane (lub w razie jg braku wody
przegotowang)) i ogrzewamy do wrzenia. Jednoczesnie, mieszajac wsSypujemy przygotowane
% kg soli. Rozpuszczalnos¢ NaCl w wodzie w temperaturze pokojowej wynosi ok. 40 g/100 g
wody, a ze wzrostem temperatury nieznacznie rosnie, nie przekraczajac jednak 45 g/100 g
H,0. Posiadanailos¢ soli (o ile zostata w miare doktadnie zwazona powinna nam wystarczyc.

Po pewnym czasie zauwazamy, ze ciecz w garnku wrze i mimo intensywnego
mieszania pewnailos¢ soli pozostaje nierozpuszczona. To znak, ze osiagnelismy stan
nasyceniaroztworu i mozemy przesta¢ ogrzewa¢ naczynie. Pozostawiamy je na kuchni na
kilkanascie minut, aby temperatura obnizytasie do 60°— 70° C. Nie nalezy przejmowaé sie
sola na dnie, ktdra nie ulegta rozpuszczeniu. Wraz z obnizaniem temperatury wydzieli sie
jeszcze pewna jg czes¢ nasciankach, dniei powierzchni.

Gdy temperatura garnka obnizy si¢ natyle, ze mozna potozy¢ nanim reke,
przelewamy zawartos¢ przez lejek z filtrem do kawy do litrowego stoika. Pozwali to
zminimalizowa¢ mozliwos¢ znalezienia si¢ w nim krysztatkow nierozpuszczonej soli i
Zanieczyszczen.

Na brzegu stoika ktadziemy patyczek, z przywiazanymi do niego dwoma kawatkami
zylki, z przymocowanymi naje koncach kawateczkami mocne nitki (ok. 0,5 —1 cm).
kawateczki musi by¢ gigboko zanurzonaw roztworze. Catos¢ przykrywamy kartka papieru i
odstawiamy do nastepnego dnia. Nalezy pamigtac, aby nie stawia¢ stoika bezposrednio na
piecu, grzejniku, ani w ich bezposrednig bliskosci. Dobrym miegjscem jest parapet okienny.

| jeszcze wyjasnienie. Dwoch zytek uzywamy, aby zabezpieczy¢ si¢ w razie
ewentual nego uszkodzenia jednego z krysztatow. Zytka posiada istotne zalety; tatwigj czysci¢
ja z osadzajacych si¢ krysztatow i jest wytrzymalsza.



: Zytka
Stoik (0,25-0,30 mm)
litrowy
Kawatek Roztwor
nici soli

Po uptywie okoto 24 godzin wyjmujemy zytki z roztworu, osadzone na nich krysztatki
usuwamy, wykruszajac je palcami. Zanurzamy zyiki w roztworze, aby luzne krysztatki soli,
ktore przylepity si¢ do nitki opadty na dno stoika. Nastepnie powtornie wyjmujemy ze stoikai
przystepujemy do czyszczenia roztwordul.

3. Czyszczenie roztwor u

W czasie, ktory uptynat od sporzadzenia roztworu obnizyta si¢ temperaturai zaczeto
parowanie wody z naczynia. Krysztatki osadzaja si¢ nie tylko nanitce, ale rowniez na
sciankach stoika, na powierzchni, a przede wszystkim najego dnie. Naszym gtownym
zadaniem bedzie przez najblizszy okres usuwanie tych ,,dzikich” centrow krystalizacji i
wymuszenie wzrostu krysztatéw na nitce przywiazanej na koncu zytki.

W tym celu przesaczamy roztwor do drugiego identycznego stoika przez lejek z
filtrem i umieszczamy w nim nasze nitki przymocowane do patyczka.

Uwagal Pamigtamy, aby drugi stoik byt czysty i suchy, anitki z krysztatkami nie znajdowaty
Sie pozaroztworem zbyt dtugo ( maksymalnie 2-3 minuty, nie moga wyschnac).

Operacje czyszczenia bedziemy powtarza¢ poczatkowo codziennie, aw miarg uptywy
czasu i wzrostu krysztatéw na nitce mozemy to robi¢ wickszych odstepach czasu. Staramy si¢
nie dopusci¢, aby luzne krysztaty tworzyty si¢ gdziekolwiek poza dolnym odcinkiem naszych
zytek / nitek.

Pamm;tq my o kolginosci czynnosci przy cyklicznym czyszczeniu roztworu:

Przygotowujemy drugi czysty, suchy stoik, lejek i filtr do kawy,

Wyjmujemy zyiki z roztworu, wykruszamy krysztatki osadzone powyzej
krysztatu gtbwnego,

Zanurzamy zytki do roztworu celem zmyciaresztek soli,

Wyjmujemy ponownie zytki i umieszczamy w takim migjscu, aby nie narazi¢
ich na uszkodzenie,

Przesaczamy roztwor do drugiego stoika,

Umieszczamy w nim zytki z krysztatkami

Jezeli parowanie wody przebiega zbyt szybko (codziennie na dnie zngjdujemy wiele
nowych krysztatkéw), stoik przykrywamy dodatkowym kawatkiem papieru. Gdy poziom
roztworu zacznie si¢ obnizac¢, grozac wynurzeniem krysztatbw mozemy przela¢ zawartos¢ do
mnigjszego i wezszego stoikai jeszcze jakis czas kontynuowaé hodowle.



4. Nazakonczenie

Najlepig rozpoczyna¢ hodowlg na poczatku sezonu grzewczego. W przeciwnym razie
musimy si¢ liczy¢ z mozliwoscia niewielkich przyrostow masy krysztatow, aw niektorych
przypadkach nawet zahamowaniem wzrostu na czas dtuzszy. Przy zachowaniu powyzszych
procedur, w czasie 4 —6 miesiccy, uzyskiwano krysztaty o krawedzi ponad 10 — 15 mm.
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Fot. Tworzacy si¢ zespdt krysztatdw rozciagniety na zbyt duzej dtugosci nici.
Wydzielone w gorngj czesci zytki i na dnie naczynia krysztatki nalezy systematycznie usuwaé
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